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 Вакуумный куттер  

  

Назначение:  
Вакуумный высокоскоростной куттер предназначен для измельчения 

мелкокускового пищевого продукта и смешивания его с различными ингредиентами с 
получением на выходе фарша, паштета, эмульсии с различной степенью измельчения.  

Данное оборудование применяется при производстве колбасных изделий, 
мясных паштетов, рыбных паштетов, фаршей для различных полуфабрикатов, 
приготовления белковых эмульсий, а также для измельчения овощей, фруктов и других 
продуктов.   
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Технологический процесс:  
Технологический процесс происходит под вакуумом и на высокой скорости 

резанья, что улучшает качество продукта.  
Технологический процесс управляется ПЛК с микроконтроллером 

Mitsubishi (Япония) с сенсорного пульта фирмы Delta (Тайвань). На нем можно 
задавать и бесступенчато регулировать частоту вращения ножей, которая может 
достигать 4500 оборотов в минуту в зависимости от модели, задавать и 
регулировать скорости вращения чаши, время измельчения продукта, 
контролировать состояние вакуума и температуры. Пульт управления имеет 
герметичен и защищён от воздействия влаги.  

Вакуумный куттер изготавливается из высококачественной нержавеющей 
стали SUS 304. Чаша куттера изготавливается из нержавеющей стали и оснащена 
специальной защитой от протекания, а также оборудована специальными 
замками, которые плотно фиксируют крышку. Крышка чаши оснащена 
технологическим окном, через которое можно добавлять различные добавки и 
вести визуальное наблюдение за работой куттера.  

Оборудование оснащено подшипниками SKF (Швеция), которые имеют 
четыре уплотнительных уровня.   

На оборудование устанавливаются электродвигатели Siemens (Германия), 
частотные преобразователи Variable-frequency Drive (Япония), приводные ремни 
Bando (Япония), электронные компоненты АВВ (Швейцария), вакуумный насос 
Busch (Германия) с разрежением до 0,085 MПa.  

Технические характеристики предлагаемой модели:  
№  Наименование  Характеристика  

1.   Модель  ZKZB-750  

2.   Объем чаши  750 л.  

3.   Скорость вращения ножей  360-3600 об/мин  

4.   Скорость вращения чаши  0-6 об/мин  

5.   Количество ножей  6 шт.  

6.   Мощность  315 кВт  

7.   Напряжение  380 В  

8.   Масса  9800 кг  

9.   Габариты  6800*4300*2500  

10.   Доступные языки  китайский/русский/английский  

  

    

Дополнительные фото оборудования:  
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